
ÖFFNUNGSZEITEN:

Dienstag bis Freitag 
von 9.00 bis 18.00 Uhr 

Samstag und Sonntag 
von 9.00 bis 17.00 Uhr 
durchgehend geöffnet

Montags Ruhetag 
(außer an Feiertagen)

Hotel-Café Lohmann 

Bahnhofstraße 4 · 26954 Nordenham 

Tel. 0 47 31 -  8 81 18 · Fax 0 47 31 -  8 81 99 

info@cafe-lohmann.de
 

Ihr Café mit der besonderen Note!
	 café_lohmann

	 Hotel Café Konditorei Lohmann



Was wir Ihnen bieten:

Gesellschaften für Frühstück 
oder Kaffeetafeln

Familienfeiern 
— bis zu 80 Personen

Kuchenverkauf 
— auch außer Haus

Eis aus eigener Herstellung

Gästezimmer 
—mit bis zu vier Betten

Ihr Café Lohmann Team

Zusatzstoffe: 

a Geschmacksverstärker 

b Nitritpökelsalz 

c Phosphat 

d Antioxidationsmittel 

e Farbstoff 

f chininhaltig 

g konserviert

Eine Liste der Allergene liegt für Sie im Laden aus.

Alle Preise in Euro - sie enthalten die gesetzliche  
Mehrwertsteuer. 
 
Irrtümer und Preisänderungen vorbehalten! 
 

 

Für die Garderobe wird keine Haftung übernommen.

Bereits seit 1927 sind wir in 
Nordenham und Umgebung 
die Adresse, wenn es um erst- 
klassige Konditorwaren geht.  
Mit leckerem Gebäck verbindet 
uns eine lange Tradition: 
Gegründet von Albert Lohmann,
im Jahr 1979 von Karin & Rolf 
Schürmann übernommen und 
seit dem 1. Mai 2021 führen wir — Katja Saalbach und 
Hamza Atilgan — das Café mit Konditorei & Hotel weiter.



Lieber Gast, 

herzlich willkommen bei uns im Café — schön, dass Sie 
da sind! Wir wünschen Ihnen einen geselligen und 
angenehmen Aufenthalt.

Ob reichhaltiges Frühstück am Morgen oder erstklassige 
Torten, saftige Kuchen und erfrischendes Eis am Nach-
mittag — wir bieten Ihnen alles, damit Sie voll & ganz 
genießen können!

Außer-Haus-Service	

Denken Sie daran! 

Wir liefern für Ihre Feier zu Hause ...

sei es ein Geburtstag, 
ein Jubiläum, eine Taufe, Hochzeit, 
Ostern oder Weihnachten 
jederzeit frische, leckere Torten 
mit Sahne, Crème oder Obst, 
frischen Butterkuchen, 
Hefeteilchen, 
Eisbomben und Saisongebäcke. 

Lassen Sie sich am Kuchenbüfett 
ausführlich beraten.
 

Geschenktipp:

für ein Frühstück oder eine 
Kaffee- oder Teestunde im
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Weine – 0,2 l –	 e

WEISSWEINE
301	 Köwerich - „Feen und Elfen“		  4,60 
	 DE, Mosel - QbA - lieblich, Riesling, 10,0 %Vol.  
	 Ein zauberhaft fruchtiger Riesling, der mit verspielten 	Blumendüften 
	 überrascht. Wunderbar fruchtig mit zarter Süße und dezenter Säure.

302	 By Schorsch - Grauer Burgunder		  4,60 
	 DE, Rheinhessen - BIO / Öko / Neuland - trocken, 12,0 %Vol. 
	 Kräftige Fruchtaromen von weißem Pfirsich und reifer Birne sowie 
	 einer schönen Länge und Komplexität. 	Außergewöhnliche Farbe 
	 und Aromen.

ROSÉWEIN
304	 Kiefer - Schmetterlinge im Bauch		  4,60 
	 DE, Baden - Cuvée: Spätburgunder / Dornfelder / Cabernet Mitos / 
	 Cabernet Carol - feinherb, 12,4 %Vol. 
	 Kräftiges Rosé und kräftige Nase, merkbare Kohlensäure, spritzig 
	 und fruchtbetont mit gut eingebautem Restzucker. Sein feiner Trink- 
	 fluss verschafft Lebensfreude pur.

ROTWEINE
305	 Fincas Las Moras - Dadá No.1		  4,70 
	 ARG, San Juan - Cuvée: Bonarda / Malbec - halbtrocken, 12,5 %Vol. 
	 Dunkles Granat-Purpur im Glas, im Duft eine wunderbar saftige Frucht, 
	 unterlegt mit feinen Röstnoten: Vanille und gebrannten Mandeln. 
	 Am Gaumen fülliger und weicher Auftakt mit würzigem Biss, Noten von 
	 Vollmilchschokolade und Süßkirschen.

306	 Torrevento - E-Arte		  4,70 
	 IT, Apulien - Cuvée: Sangiovese / Merlot / Primitivo - trocken, 12,0 %Vol. 
	 Dieser Rotwein besticht mit seinem intensiven Duft nach Waldfrüchten 
	 sowie seinem runden und samtigen Geschmacksbild. Dazu körper- 
	 reich und nachhaltig mit zarten Noten roter Beeren.

 

 

Warme Getränke	 e

  1	 Tasse Kaffee		  2,70
	 Becher Kaffee		  3,90
  1.1	 Tasse Schümli		  3,50
  1.2	 Becher Schümli		  6,00
  2	 Kännchen Kaffee	 	 4,90
  3	 Tasse Kaffee, entkoffeiniert - frisch gebrüht -	 	 2,70
  4	 Kännchen Kaffee, entkoffeiniert - frisch gebrüht -	 	 4,90

  5	 Tasse Cappuccino	 3,80 
	 mit Vanille- oder Karamellsirup 	 	 4,30

  8	 Milchkaffee	 4,10
	 mit Vanille- oder Karamellsirup 	 	 4,60

13	 Latte Macchiato	 	 4,10
	 mit Vanille- oder Karamellsirup		  4,60

  6	 Becher Trinkschokolade Vollmilch	  
	 mit Schlagsahne 	 	 3,50

  7	 Kännchen Trinkschokolade Vollmilch	  
	 mit Schlagsahne 	 	 4,80

  9	 Glas Ostfriesentee	  
	 mit Sahne oder Zitrone 	 	 3,20

10	 Kännchen original Ostfriesentee	 	 5,80 
	 mit Sahne und Kluntje auf Stövchen

152



Diverse Heißgetränke	 e

80	 Grog 		  4,40

81	 Glühwein 		  4,40

84	 Heiße Zitrone		  3,60

85	 Glas Milch - kalt oder heiß 		  3,60

Getränkespezialitäten aus eigener Herstellung

86	 Irish Coffee 		  5,90 
	 mit echtem irischen Whiskey und Sahne

87	 Lumumba 		  5,90 
	 Trinkschokolade mit echtem Rum und Sahne

91	 Schoko-Amaretto 		  5,90 
	 Trinkschokolade, Amaretto und Sahne

93	 Baileys-Schoko 		  5,90 
	 Trinkschokolade, Baileys und Sahne

88	 Pharisäer 		  5,90 
	 Kaffee, Rum und Sahne

Sekt & Prosecco	 e

70	 Schloss Arras				   0,1 l	 3,20 
71	 halbtrocken				   Fl. 0,75 l	 21,00

Spezialgetränke ... fördern die Unterhaltung	

Bommi mit Eis ... hmmm, lecker!		  5,20
2 cl Bommerlunder mit Vanilleeis und Zitronenlimonade

Aperol Spritz ... sehr erfrischend!	 4,90
2 cl Aperol, Sekt, Mineralwasser und Orangenscheibe

Hugo ...sehr bekömmlich!	 4,90
2 cl Holundersirup, Sekt, Mineralwasser
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Schwarzer Tee im Kännchen	 e

  10	 Original Thiele Ostfriesentee		  5,80 
	 (Lecker-Kännchen-Tee) mit Sahne und Kluntje auf Stövchen

202	 Thiele Darjeeling first flush		  5,80
	 Heller, blumiger Tee aus den 
	 Hochlagen des Himalayas.

Ostfriesentee
Die Ostfriesen trinken nicht nur mehr 
Tee als alle Deutschen zusammen, 
sondern die Ostfriesen trinken am 
allermeisten Tee in der ganzen Welt. 
Weltrekord!
Klar, dass sich deshalb nur bei den 
Ostfriesen eine eigene Tee-Zeremonie 
entwickelt hat, die heute noch 
gepflegt wird. Unsere Art der  Teezu- 
bereitung ist die, die auch auf 
Norderney, in Mariensiel, in Dorum  
und zum Beispiel bei Stickhausen, 
Detern, bevorzugt wird. Wir wünschen 
Ihnen bei einem Stövchen Tee auf 
Nordenhamer Art eine erholsame 
Teepause. Denken Sie daran: Erst der Kluntje, dann den Tee,  
anschließend das Sahne-Wölkchen.
Auch der feinste Tee blüht nur bei richtiger Zubereitung auf: 
Frisches, weiches und sprudelnd kochendes Wasser und 
eine vorgewärmte Kanne gehören dazu.
Bitte haben Sie Verständnis für eine etwas längere 
Zubereitungszeit! 

Ihr CAFE LOHMANN

Spirituosen – 2 cl –	 e

  59	 Asbach Uralt	 38% Vol.	 2,90

  60	 Ramazzotti auf Eis	 30% Vol.	 2,90

  62	 Jubiläums Aquavit	 40% Vol.	   2,90

  95	 Verpoorten Eierlikör	 20% Vol.	 2,90

  65	 Jägermeister	 35% Vol.	 2,90

  66	 Bailey’s Irish Cream	 17% Vol.	 3,10 
	 auf Wunsch mit Eis

319	 Confidentia Williams	 42%	 3,30

322	 Prinz Marille	 42%	 3,60
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Aromatisierter Tee	 e

Hochwertige Teemischungen aus Indien 
und Ceylon sind die Grundlage für die wohl- 
schmeckenden Tees.

im Glas / Kännchen

205	 Earl Grey	 3,20 / 5,80
	 Schwarzer Tee mit Bergamotte-Aroma

201	 Kräuterharmonie	 3,20 / 5,80
	 Kräutertee mit fruchtiger Apfelnote

208	 Rooibos Vanille	 3,20 / 5,80
	 Südafrikanischer Rooibos mit 
	 echten Vanillestückchen

210	 Rooibos Karamell	 3,20 / 5,80
	 Südafrikanischer Rooibos mit extra viel 
	 Karamellgeschmack

209	 Sanddorn Cranberry	 3,20 / 5,80
	 Sanddorn und fruchtige Cranberries

211	 Fruchtgarten	 3,20 / 5,80
	 Komposition mit frischen Fruchtnoten

212	 Grüner Tee	 3,20 / 5,80
	 Herb-frischer grüner Tee aus China

213	 In der Saison: Pflaume-Zimt	 3,20 / 5,80
	 Früchtetee Pflaume-Zimt

Bitte fragen Sie das Servicepersonal 
nach unseren Saisontees.

Erfrischungen in 0,2-l-Flaschen	 e

41	 Sprite À-Zitrone	 0,2 l	 3,00
42	 Apfelsaft, natur	 0,25 l	 3,00
43	 Natürliches Mineralwasser	 0,25 l	 2,80
44	 Fanta	 0,2 l	 3,00
45	 Coca-Cola 4,5 oder Coca-Cola light 1,4,5,8	 0,2 l	 3,00
	 Moorwasser 4,5	 0,4 l	 5,50
46	 Rhabarberschorle	 0,25 l	 3,50
48	 Apfelschorle	 0,25 l	 3,50
50	 Orangensaft natur	 0,25 l	 3,50
52	 Vitamalz	 0,33 l	 3,50
53	 Berliner Weiße mit Schuss 4 	 0,33 l	 5,00 
	 (Himbeere oder Waldmeister)

323	 fritz-spritz® bio-traubenschorle	 0,33 l	 4,20 
324	 fritz-limo® honigmelone	 0,33 l	 4,20 
325	 fritz-limo® zitrone 3	 0,33 l	 4,20 
326	 fritz-limo® orange 3,4	 0,33 l	 4,20 
327	 fritz-spritz® bio-apfelschorle	 0,33 l	 4,20 
328	 anjola® bio-limonade ananas & limette	 0,33 l	 4,10
1 konserviert, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Farbstoff, 5 koffeinhaltig, 
8 enthält eine Phenylalaninquelle

Flaschenbiere in 0,33-l-Flaschen - 4,8% Vol.	 e

51	 Krombacher Pils	 0,33 l	 3,90

55	 Beck's Spitzenpilsener	 0,33 l	 3,90

56	  	 0,5 l	 5,00

57	  	 0,5 l	 5,00
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Kleine Eiskarte	 e

Verlangen Sie bitte während der Eis-Saison 
unsere große Eiskarte!

106	 Eiskaffee	 	 6,50
107	 Eisschokolade	 	 6,50
135	 Milchshake	 	 4,90 
	 Erdbeer, Schoko, Banane, Kirsch oder Vanille

111	 Schwarzwälder Kirschbecher	 	 7,80 

	 Eis, Kirschen, Kirschwasser und Sahne

113	 Bailey's-Irish-Eiscrèmebecher	 	 7,80 

	 Schoko-Vanille-Stracciatella-Eis, Sahne, 
	 Bailey’s-Irish-Cream, Baiser und weiße Schokolade

115	 Damen-Becher 	 	 7,50 
	 Eis, Krokant, Eierlikör und Sahne

119	 Bananensplit	 	 7,20 

	 Eis, Bananen, Sahne und  
	 Schokosoße mit Mandeln

123	 Erdbeer-Spezial	 	 7,00 

	 Vanilleeis, Erdbeeren, Erdbeersoße und Sahne

131	 Spaghetti-Eis	 	 6,80 

	 mit Sahne, Erdbeersoße und weißer Schokolade

141	 Domino-Becher	 	 6,90 

	 Vanille-, Schoko-, Stracciatella-Eis, 	Sahne, Schokoladensoße

142	 Schneewittchen-Becher	 	 6,90 

	 Vanille-, Erdbeereis, Sahne, Erdbeersoße, weiße Schokolade

145	 Black Spaghetti-Eis	 	 6,80 

	 Vanilleeis, Sahne, Schokoladensoße, weiße Schokolade

116	 Nuss-Becher	 	 7,40 

	 Nuss-, Walnuss- und Vanilleeis gemischt, Nüsse, 
	 Sahne, Schokoladensoße

130	 Ostfriesen-Becher	 	 7,80 

	 Vanille-, Nusseis, Rosinen in Branntwein, Sahne 

Gutes Frühstück - guter Start!	 e

... stets frisch zubereitet — bis 12.00 Uhr			 

Süße Leckerei	 pro Person	 7,90 
wahlweise Milchkaffee /  Becher Kaffee / Becher  Trinkschokolade, 
1 Semmel, 1 Croissant, Butter, Frischkäse, Konfitüre, Honig 
oder Nutella

Klein & fein	 pro Person	 10,20 
wahlweise Milchkaffee /  Becher Kaffee / Becher  Trinkschokolade, 
2 Brötchen, 1 Scheibe Brot, Butter, Konfitüre, Honig, 1 gekochtes Ei

Unser Klassiker	 pro Person	 14,90 
wahlweise Kännchen Kaffee / Tee / Trinkschokolade,  
2 Brötchen, 1 Scheibe Brot, Butter, Konfitüre, 1 gekochtes Ei, 
Käse5,7, Wurst und Schinken1,7

Fischerfrühstück		   
Kännchen Kaffee oder Tee, 1 Brötchen, 2 Scheiben Schwarzbrot, 
Butter, Lachs, Forelle, Aal und Meerrettich	 pro Person	 16,50
		  mit Rührei	 19,00

Gesellschaftsfrühstück — ab 2 Personen —		
Bitte auf Anmeldung! Verzehr bis 13.00 Uhr	 pro Person	 22,50 
Kaffee, Tee oder Schokolade, verschiedene Brötchen, 
Brot, Butter, Konfitüre, Rührei aus der Pfanne, Käse5,7- und 
Aufschnittplatte1,7, Fischplatte, Hackepeter, verschiedene 
Salate, kleiner Obstteller, 1 Glas Orangensaft

Gerne servieren wir Ihnen auf Vorbestellung 
und gegen Aufpreis zusätzliche Spezialitäten 
zu Ihrem Gesellschaftsfrühstück wie: 
gebratenes Schweinefilet mit Pesto, 
verschiedene Suppen, Krabben oder 
etwas Süßes wie Dessert, Eis, Quarkspeisen usw.
Zum Frühstück: 1 Glas Sekt 0,1 l                2,80 e

Weitere Extras zum Frühstück finden Sie auf der nächsten Seite!

Unser Fisch 
kommt frisch von 
der Aalräucherei 

Baade.
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Frühstück Extras	 e

	 — Portion Salami 1,2,7 		  1,50
	 — Portion Gouda 1,7		  1,50
	 — Portion Camembert 		  1,90
	 — Portion Kochschinken 1,7		  1,90
	 — Portion Räucherschinken7,8		  2,10
	 — Portion Tomate mit Mozzarella		  5,50
	 — 1 Spiegelei 		  1,80
	 — gekochtes Ei		  1,40
	 — Portion Rührei		  4,80
	 — Portion Rührei mit Schinken7,8 oder Tomate	 6,10
	 — Joghurt-Bowle, 250 ml, mit Müsli 
	      und frischen Früchten		  5,50
	 — Portion Butter oder Becel (Margarine)		  1,40
	 — Honig, Fruchtaufstrich oder Nutella		  1,40
	 — Ofenfrisches Schnittbrötchen		  1,30
	 — Körnerbrötchen		  1,60
	 — Scheibe Schwarzbrot		  1,00
	 — Croissant		  2,10
	 — Portion Lachs		  5,50
	 — Portion Aal		  6,80

Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie am Ende der Karte.

Torten & Gebäck	

Aus unserem täglich wechselnden Angebot an 
frischen und leckeren Kuchen, Torten und Gebäck,
empfehlen wir Ihnen besonders folgende Auswahl: 

	 — Schwarzwälder Kirschtorte 	
	 — Marzipan-Nuss-Sahnetorte 
	 — Käse-Sahnetorte 
	 — Buchweizentorte 
	 — Ostfriesentorte 
	 — Eierlikörtorte 
	 — gemischte Obsttorte
	 — Erdbeertorte	
	 — gebackene Käsekuchen
	 — Frankfurter Kranz 
	 — Sachertorte
	 — Makronentorte 
	 — Apfelkuchen
	 — gefüllter Butterkuchen 
	 — Speckkuchen
	 — Joghurttörtchen

Bitte wählen Sie am Kuchenbüfett!	
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Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie am Ende der Karte.

Belegte Brote	 e

wahlweise mit Grau- oder Schwarzbrot

25	 Wurstbrot 1,7		  7,90

26	 Käsebrot 5,7		  7,90
27	 Schinkenbrot 7,8  
	 mit Räucherschinken		  8,90

Toasts	

28	 Hawaii-Toast 1,5,7	 	 10,50 

	 Schinken1,7, Ananas mit Käse5,7 überbacken	

28	 Schinken-Tomaten-Käse-Toast 1,5,7	 	 10,50

28	 Toast Melba 1,5,7	 	 11,50 

	 Kasseler, Pfirsich, 	mit Camembert überbacken, 
	 Preiselbeeren

Suppen
34	 Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot 		  5,90

36	 Hausgemachte Tomatencrèmesuppe mit Brot 	 5,90

37	 Hausgemachte Hühnersuppe – wenn vorrätig –	 5,90

38	 Hausgemachte Kartoffelsuppe		  6,50 
	 mit Rauchaalstreifen oder Räucherlachs		  7,50

Milchreis
181	 Zucker und Zimt		  6,20

182	 Fruchtsalat		  6,80

183	 Kirschkompott		  6,80

Kleiner Imbiss	 e

33	 Vesperplatte	  für 1 Person	 15,50
	 Verschiedene Sorten Wurst1,7,Käse5,7(dünn geschnitten), 
	 Brot, Butter, Gurke und Tomate, Trauben
		  für 2 Personen	 22,90
	 mit Aal und Lachs	 zusätzlich pro Person 	 7,50
	 – Ideal auch als Abendbrotplatte –

17	 Brot mit gekochtem Schinken1,7 

	 und 2 Spiegeleiern		  13,50

23	 Strammer Max1,7 

	 Schwarzbrot mit geräuchertem, gewürfeltem 
	 Schinken und 2 Spiegeleiern		  9,90

	 2 halbe Brötchen
18	 mit Butter		  2,40
19	 mit Wurst1,7 		  4,80
20	 mit Käse 5,7		  4,50
21	 mit Kochschinken1,7 oder Räucherschinken1,7	 4,80
22	 mit Hackepeter 		  4,80
  	   mit Fleischsalat7,8 		  4,90
  	   mit Ei 		  4,50

	 Fischbrötchen
	 mit Fischfrikadelle 	 6,50 € / mit Remoulade	 6,80
  	   mit Räucherlachs 	 7,20 € / mit Remoulade	 7,50
  	   mit Räucheraal 	 8,90 € / mit Remoulade	 9,20 
	 mit Krabben 	 8,90 € / mit Remoulade	 9,20

23	 Kartoffelpuffer mit Zimt und Zucker		  7,90

24	 Kartoffelpuffer mit Lachs		  11,90
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