Hotel-Café Lohmann
BahnhofstraBe 4 - 26954 Nordenham
Tel.04731- 88118 - Fox 04731- 88199

info@cafe-lohmann.de

OFFNUNGSZEITEN:

Dienstag bis Freitag
von 9.00 bis 18.00 Uhr

Samstag und Sonntag
von 9.00 bis 17.00 Uhr
durchgehend gedffnet

Montags Ruhetag
(auBer an Feiertagen)

@ café_lohmann
ﬂ Hotel Café Konditorei Lonmann Ihr Café mit der besonderen NOte.’



Bereits seit 1927 sind wir in
Nordenham und Umgebung

die Adresse, wenn es um erst-
klassige Konditorwaren geht.
Mit leckerem Gebdck verbindet
uns eine lange Tradition:
Gegriindet von Albert Lohmann,
im Jahr 1979 von Karin & Rolf
Schirmann tibernommen und
seit dem 1. Mai 2021 flhren wir — Katja Saalbach und
Hamza Atilgan — das Café mit Konditorei & Hotel weiter.

Was wir Ihnen bieten:

Gesellschaften fur Frihstiick
oder Kaffeetafeln

Familienfeiern
— bis zu 80 Personen

Kuchenverkauf
— auch auBer Haus

Eis aus eigener Herstellung

Gastezimmer
—mit bis zu vier Betten

Ihr Café Lohmann Team

Zusatzstoffe:

a Geschmacksverstérker
b Nitritpdkelsalz

¢ Phosphat

d Anfioxidationsmittel

e Farbstoff

f chininhaltig

g konserviert

Eine Liste der Allergene liegt fUr Sie im Laden aus.

Alle Preise in Euro - sie enthalten die gesetzliche
Mehrwertsteuer.

Irrtimer und Preiséinderungen vorbehalten!

FUr die Garderobe wird keine Haffung ubernommen.

A ng Wiedersehen!
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AuBer-Haus-Service

Denken Sie daran!

Wir liefern fUr Ihre Feier zu Hause ...

sei es ein Geburtstag,

ein Jubildum, eine Taufe, Hochzeit,

Ostern oder Weihnachten
jederzeit frische, leckere Torten
mit Sahne, Creme oder Obst,
frischen Bufterkuchen,
Hefeteilchen,

Eisbomben und Saisongebdcke.

Lassen Sie sich am Kuchenbufett
ausfuhrlich beraten.

Geschenktipp:

Geschenkguitschein

fur ein Frihstiick oder eine
Kaffee- oder Teestunde im

HAote!

Café-Konditore1

Café-Konditorel

Lieber Gast,

herzlich willkommen bei uns im Café — schén, dass Sie
da sind! Wir wiinschen Ihnen einen geselligen und
angenehmen Aufenthalt.

Ob reichhaltiges Fruhstick am Morgen oder erstklassige
Torten, saftige Kuchen und erfrischendes Eis am Nach-
mittag — wir bieten Ihnen alles, damit Sie voll & ganz
genielBen kébnnen!




Warme Getrdnke €
1 Tasse Kaffee 2,70
Becher Kaffee ‘Z"L 3,90
1.1 Tasse Schimli 2150
1.2 Becher Schumli 6,00
2  Ké&nnchen Kaffee 4,90
3 Tasse Kaffee, entkoffeiniert - frisch gebrdnt - 2,70
4  K&nnchen Kaffee, entkoffeiniert - frisch gebriht - 4,90
5 Tasse Cappuccino 3.80
mit Vanille- oder Karamellsirup 4,30
8 Milchkaoffee 4,10
mit Vanille- oder Karamellsirup 4,60
13 Latte Macchiato 4,10
mit Vanille- oder Karamellsiru 4,60
p I/ )
6 BecherTrinkschokolade Vollmilch /
mit Schlagsahne 3.50
7  K&nnchen Trinkschokolade Vollmilch
mit Schlagsahne 4,80
9 Glas Ostfriesentee
mit Sahne oder Zitrone 3,20
10  K&nnchen original Ostfriesentee 5,80

mit Sahne und Kluntje auf Stévchen

Weine -o0,21- €
WEISSWEINE
301 Kowerich - ,Feen und Elfen™ 4,60

DE, Mosel - QbA - lieblich, Riesling, 10,0 %Vol.
Ein zauberhaft fruchtiger Riesling, der mit verspielten BlumendUften
Uberrascht. Wunderbar fruchtig mit zarter StBe und dezenter Séure.

302 By Schorsch - Grauer Burgunder 4,60
DE, Rheinhessen - BIO / Oko / Neuland - frocken, 12,0 %Vol.
Kraftige Fruchtaromen von weiBem Pfirsich und reifer Birne sowie
einer schénen L&nge und Komplexitat. AuBergewdhnliche Farbe
und Aromen.

ROSEWEIN

304 Kiefer - Schmetterlinge im Bauch 4,60
DE, Baden - Cuvée: Spatburgunder / Dornfelder / Cabernet Mitos /
Cabernet Carol - feinherb, 12,4 %Vol.

Kraftiges Rosé und kraftige Nase, merkbare Kohlensdure, spritzig
und fruchtbetont mit gut eingebautem Restzucker. Sein feiner Trink-
fluss verschafft Lebensfreude pur.

ROTWEINE

305 Fincas Las Moras - Dadd No.1 4,70
ARG, San Juan - Cuvée: Bonarda / Malbec - halbtrocken, 12,5 %Vol.
Dunkles Granat-Purpur im Glas, im Duft eine wunderbar saftige Frucht,
unterlegt mit feinen Réstnoten: Vanille und gebrannten Mandeln.
Am Gaumen fllliger und weicher Auftakt mit wirzigem Biss, Noten von
Vollmilchschokolade und StBkirschen.

306 Torrevento - E-Arte 4,70
IT, Apulien - Cuvée: Sangiovese / Merlot / Primitivo - trocken, 12,0 %Vol.
Dieser Rotwein besticht mit seinem intensiven Duft nach Waldfrichten
sowie seinem runden und samtigen Geschmacksbild. Dazu kérper-
reich und nachhaltig mit zarten Noten roter Beeren.




Sekt & Prosecco € Diverse HeiBgetranke €

70  Schloss Arras ORTHIR 5120 80 Grog 4,40
71 halbtrocken F.0,751 21,00 il e A 4,40

84 HeiBe Zitrone 3.60
Spezialgetranke ... férdern die Unterhaltung oo M Clasivilghiiait oaeries 3.00
Bommi mit Eis ... hmmm, lecker! 50

2 cl Bommerlunder mit Vanilleeis und Zitronenlimonade

Aperol Spritz ... sehr erfrischend! 4,90

2 cl Aperol, Sekt, Mineralwasser und Orangenscheibe

Hugo ...sehr bek&mmlich! 4,90 Getrankespezialitdten aus eigener Herstellung

2 cl Holundersirup, Sekt, Mineralwasser

86 lIrish Coffee 5,90

mit echtem irischen Whiskey und Sahne

87 Lumumba 5,90

Trinkschokolade mit echtem Rum und Sahne

91 Schoko-Amaretto 5,90
Trinkschokolade, Amaretto und Sahne

93 Baileys-Schoko b90

Trinkschokolade, Baileys und Sahne

88 Pharisder 5,90

Kaffee, Rum und Sahne




Schwarzer Tee im Kénnchen €

10 Original Thiele Ostfriesentee 5,80

(LeckerKdnnchen-Tee) mit Sahne und Kluntje auf Stévchen

202 Thiele Darjeeling first flush 5.80
Heller, blumiger Tee aus den
Hochlagen des Himalayas.

Ostfriesentee THIELE

Hechte Qualitds seir 1873

Die Ostfriesen trinken nicht nur mehr
Tee als alle Deutschen zusammen,
sondern die Ostfriesen trinken am
allermeisten Tee in der ganzen Welt.
Weltrekord!

Klar, dass sich deshallb nur bei den
Ostfriesen eine eigene Tee-Zeremonie
entwickelt hat, die heute noch
gepflegt wird. Unsere Art der Teezu-
bereitung ist die, die auch auf
Norderney, in Mariensiel, in Dorum
und zum Beispiel bei Stickhausen,
Detern, bevorzugt wird. Wir winschen
Ihnen bei einem Stévchen Tee auf
Nordenhamer Art eine erholsame
Teepause. Denken Sie daran: Erst der Kluntje, dann den Tee,
anschlieBend das Sahne-Wélkchen.

Auch der feinste Tee bluht nur bei richtiger Zubereitung auf:
Frisches, weiches und sprudelnd kochendes Wasser und
eine vorgewdrmte Kanne gehdren dazu.

Bitte haben Sie VerstGndnis flr eine etwas I&ngere
Zubereitungszeit!

Ihr CAFE LOHMANN

Spirituosen -2ci- €
59 Asbach Uralt 38% Vol. 2,90
60 Ramazzotti auf Eis 30% Vol. 2,90
62 Jubilbums Aquavit 40% Vol. 2,90
95 \Verpoorten Eierlikor 20% Vol. 2,90
65 Jagermeister 35% Vol. 2,90
66 Bailey’s Irish Cream 17% Vol. 3,10

auf Wunsch mit Eis

319 Confidentia Williams 475 115 3430

322 Prinz Marille 49% 3,60




Erfrischungen in 0,2-Fiaschen € Aromatisierter Tee €
41  Sprite®Zitrone o2l 13,00 Hochwertige Teemischungen aus Indien
42 Apfelsaft, natur 0251  3.00 und Ceylon sind die Grundlage fiir die wohl- l(GQ
43  Naturliches Mineralwasser 0251 2,80 schmeckenden Tees. | 5
AN | B 021 300 im Glas / K&dnnchen
45 Coca-Cola“soder Coca-Cola light 1458 021 3,00 205 EarlGrey 3,20 /5,80
e e s Sdle 041 5 50 Schwarzer Tee mit Bergamotte-Aroma
46 Rhabarberschorle 0251 350 201 Krauterharmonie 3y20)/ 5180
] i Kréutertee mit fruchtiger Apfelnote
48  Apfelschorle op51 . 3,50 ' J
50 Orangensaft natur 251 3,50 208 Rpmbos yanllle , ) 3,20 /5.680
' Sudafrikanischer Rooibos mit
S5 Wilcimalz B3 3,50 echtfen Vanillestickchen
53 Berliner WeiBe mit Schuss # 0,331 5,00 210 Rooibos Karamell 3,20/ 5,80

(Himbeere oder Waldmesister) Stdafrikanischer Rooilbos mit extra viel

323 fritz-spritz® bio-traubenschorle 0331 4,20 Bl ge shack
324 fritz-limo® honigmelone 0331 4,20 209 Sanddorn Cranberry 3,20/ 5,80
325 fritz-limo® zitrone 3 033 ] 4.20 Sanddorn und fruchtige Cranberries
326 fritz-limo® orange %4 @33N 400 211 Fruchtgarten 3,20 /5,80
327 fritz-spritz® bio-apfelschorle 0331 4,20 fempeshicisibisai=n frochmotey
328 anjola® biolimonade ananas & limette skl (24100 212 GranerTee 3,20 / 5,80
i . TLLIL . : ) , Herb-frischer griiner Tee aus China
1 konserviert, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Farbstoff, 5 koffeinhaltig,
8 enthdilt eine Phenylalaninguelle 213 In der Saison: Pllaume-Zimt 3,20 / 5,80
FrUchtetee Pflaume-Zimt
Flaschenbiere ino,33-Fiaschen - 4,8% vol. € Bitte fragen Sie das Servicepersonal
nach unseren Saisontees.
51 Krombacher Pils 0.331 3,90
55 Beck's Spitzenpilsener 0,331 3.90

56  ERDINGER Zzjstich 051 5,00
ERDINGER &3

57 ALKOHOLFREI

1%

Of5 1f & §5:00




Gutes Fruhstick - guter Start! €
... stets frisch zubereitet — bis 12.00 Uhr

SuBe Leckerei pro Person 7.90
wahlweise Milchkaffee / Becher Kaffee / Becher Trinkschokolade,
1 Semmel, 1 Croissant, Butter, Frischkdse, KonfitUre, Honig

oder Nutella

Klein & fein pro Person 10,20
wahlweise Milchkaffee / Becher Kaffee / Becher Trinkschokolade,

2 Brétchen, 1 Scheibe Brot, Butter, Konfitlre, Honig, 1 gekochtes Ei

Unser Klassiker 14,90
wahlweise K&nnchen Kaffee / Tee / Trinkschokolade,

2 Brétchen, 1 Scheibe Brot, Butter, Konfitlre, 1 gekochtes Ei,

K&seS’, Wurst und Schinken'”

pro Person

Fischerfriihstlick
K&nnchen Kaffee oderTee, 1 Brétchen, 2 Scheiben Schwarzbrot,

Butter, Lachs, Forelle, Aal und Meerrettich pro Person 16,50
mit Rthrei 19,00

Gesellschaftsfrihstick — ab 2 Personen —

Bitte auf Anmeldung! Verzehr bis 13.00 Uhr pro Person 22,50

Kaffee, Tee oder Schokolade, verschiedene Brotchen,
Brot, Butter, Konfitre, RUhrei aus der Pfanne, K&se®>’- und
Aufschnittplatte!’, Fischplatte, Hackepeter, verschiedene
Salate, kleiner Obstteller, 1 Glas Orangensaft

Gerne servieren wir lhnen auf Vorbestellung
und gegen Aufpreis zusdtizliche Spezialitaten

zu Ihrem Gesellschaftsfrithstiick wie:
gebratenes Schweinefilet mit Pesto,
verschiedene Suppen, Krabben oder

etwas SiiBes wie Dessert, Eis, Quarkspeisen usw.
Zum Friihstiick: 1 Glas Sekt 0,1 | 2,80 €

Weitere Extras zum Friihstiick finden Sie auf der ndchsten Seite!

Unser Fisch
kommt frisch von
der AairGucherei

Baade.
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Kleine Eiskarte €

Verlangen Sie bitte wéhrend der Eis-Saison

unsere groBe Eiskarte!

106 Eiskaffee 6,50

107 Eisschokolade 6,50

135 Milchshake 4,90
Erdbeer, Schoko, Banane, Kirsch oder Vanille

111 Schwarzwdalder Kirschbecher 7.80
Eis, Kirschen, Kirschwasser und Sahne

113 Bailey's-rish-Eiscremebecher 7.80
Schoko-Vanille-Stracciatella-Eis, Sahne,
Bailey's-Irish-Cream, Baiser und weilBe Schokolade

115 Damen-Becher 7.50
Eis, Krokant, Eierlikér und Sahne

119 Bananensplit 7.20
Eis, Bananen, Sahne und
SchokosoBe mit Mandeln

123 Erdbeer-Spezial 7.00
Vanilleeis, Erdlbeeren, ErdbeersoBe und Sahne

131 Spaghetti-Eis 6.80
mit Sahne, ErdbeersoBe und weilBer Schokolade

141 Domino-Becher 6,90
Vanille-, Schoko-, Stracciatella-Eis, Sahne, SchokoladensoRe

142 Schneewittchen-Becher 6,90
Vanille-, Erdbeereis, Sahne, ErdbeersoBe, weile Schokolade

145 Black Spaghetti-Eis 6,80
Vanilleeis, Sahne, SchokoladensoBe, weile Schokolade

116 Nuss-Becher 7.40
Nuss-, Walnuss- und Vanilleeis gemischt, Nusse,
Sahne, SchokoladensoRe

130 Ostfriesen-Becher 7.80
Vanille-, Nusseis, Rosinen in Branntwein, Sahne

11




Frhstick Extras

€

— Portion Salami 27

— Portion Gouda '/

— Portion Camembert

— Portion Kochschinken '/
— Portion Ra&ucherschinken’:

Torten & Gebadck — Portion Tomate mit Mozzarella
— 1 Spiegelei
Aus unserem tdglich wechselnden Angebot an — gekochtes Ei

frischen und leckeren Kuchen, Torten und Gebdck,
empfehlen wir lhnen besonders folgende Auswahl:

— Portion Ruhrei

1,50
1,50
1,90
1,90
240
5,50
1,80
1,40
4,80
6.10

5,50
1,40
1,40
1,30
1.60
1,00
2.0
5,50
6.80

— Portion RuUhrei mit Schinken’® oder Tomate
— Schwarzwdlder Kirschtorte — Joghurt-Bowle, 250 ml, mit MUsli
— Marzipan-Nuss-Sahnetorte und frischen Frachten
— Kase-Sahnetorte — Portion Butter oder Becel (Margarine)
— Buchweizentorte — Honig, Fruchtaufstrich oder Nutella
— Ostfriesentorte — Ofenfrisches Schnittbrétchen
— Eierlik&rtorte — Kérnerbrdtchen
— gemischfe Obstforte — Scheibe Schwarzbrot
— Erdbeertorte — Croissant
— gebackene Kasekuchen — Portion Lachs
— Frankfurter Kranz — Portion Aall
— Sachertorte Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie am Ende der Karte.
— Makronentorte
— Apfelkuchen
— gefuliter Butterkuchen
— Speckkuchen
— Joghurttértchen

Bitte wahlen Sie am Kuchenblifett!

10




Kleiner Imbiss € Belegte Brote €
33  Vesperplatte i B G S wahlweise mit Grau- oder Schwarzbrot
Verschiedene Sorten Wurst!”,K&se®’ (dinn geschnitten), 25  Wurstbrot 17 7.90
Brot, Butter, Gurke und Tomo’re,TrOubet\ 2%  Késebrot 57 7.90
fur 2 Personen 22,90 g o el e
- B chinkenbrot 7
mit Aal und Lachs zusditzlich pro Person 7,50 et N v 8.90 r¥
- I[deal auch als Abendbrotplatte - 4
17  Brot mit gekochtem Schinken'’ Toasts
und 2 Spiegeleiern 13.50
Tie 1,87
23 Strammer Max'’ 28 gcgyolil T?gs: Bl < C8 g 10,50
Schwarzbrot mit geréiuchertem, gewdirfeltem chinken'”, Ananas mit Kase®” Uberbacken
Schinken und 2 Spiegeleiern 9.90 28 Schinken-Tomaten-Ké&se-Toast 47 10,50
2 halbe Brotchen 28 Toast Melba'*’ 111350
18  mit Butter 240 Kasseler, Pfirsich, mit Camembert Gberbacken,
19 mit Wurst'? 4,80 L =reee
204 RmillKese7 4,50
21  mit Kochschinken'’” oder Rucherschinken'’ 4,80 SUppen
22 mit Hackepeter 4,80 34 Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot 5,90
i i 7.8
2:1 E:eISChSGIGT jzg 36 Hausgemachte Tomatencrémesuppe mit Brot 5,90
FlaShbIotchan 37 Hausgemachte Hlihnersuppe - wenn vorrétig - 5,90
mit Fischfrikadelle 6,50 € / mit Remoulade 6,80 38 Hausgemachte Kartoffelsuppe 6,50
mit R&ucherlachs 7,20 € / mit Remoulade 7,50 mit Rauchaalstreifen oder Réucherlachs ¥,50)
mit RGucheraal 8,90 € / mit Remoulade 9,20 ) |
mit Krabben 8,90 € / mit Remoulade 9,20 Milchreis
23  Kartoffelpuffer mit Zimt und Zucker 7,90 181 Zucker und Zimt 6,20
24  Kartoffelpuffer mit Lachs 11,90 182 Fruchtsalat 6,80
A Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie am Ende der Karte. 183 Kirschkompott 6,80 L




